
Von der Natur empfohlen

Unser Delikatess-Sortiment verdient das



Clean-Label – 
„Deklarationsfreundliche 
Zutatenliste“

Von Natur aus gut

Die Natürlichkeit von Lebensmitteln steht seit 
Jahren im Fokus der Verbraucher. Sie wird für 
den Konsumenten mehr und mehr zur Basis-
anforderung für seinen täglichen Bedarf.  
Diese Natürlichkeit, die sprichwörtlich in aller 
Munde liegt, dem Kunden zukommen zu lassen, 
das war die Herausforderung für uns, die 
Zusatzstoffe unserer VORTELLA-Delikatess- 
Produkte zu reduzieren.

Aber was heißt „natürlich“ genau?

Der Begriff „natürlich“ besitzt bisher keine gesetz-
liche Regelung. Die Verwendung von Rohstoffen 
und Zutaten wie sie aus der Natur gewonnen 
werden, ohne Zusatz von künstlichen oder  
naturidentischen Stoffen, bedeutet „natürlich“. 
Stoffe und Verbindungen, die bereits in der 
Natur oder ununterbrochen im menschlichen 
Organismus vorkommen sind „natürlich“. Diese 
Natürlichkeit hat für den Verbraucher einen  
stetig wachsenden Stellenwert.

Was ist VORTELLA Clean-Label?

Die Verantwortung, natürliche Rohstoffe 
zu verarbeiten und keine Qualitätseinbußen  
zu akzeptieren, bedeutet für uns clean label.

Konkret wurde die Verwendung von Zusatz-
stoffen (E-Nummern) auf das Nötigste reduziert. 
Enthaltene Zusatzstoffe sind aus qualitätsrele-
vanten Gründen vorhanden, allerdings arbeiten 
wir ständig an verbesserten Verfahren, um diese 
zukünftig zu vermeiden.

Das Ergebnis unserer Arbeit findet sich in den  
Sorten VORTELLA-Delikatess-Zieh, VORTELLA- 
Delikatess-Creme, VORTELLA-Delikatess-
Croissant+Plunder, VORTELLA-Delikatess-Back und 
VORTELLA-Delikatess-Vortmin-Sonne wieder.

Warum VORTELLA Clean-Label?

Für die angesprochenen Produkte der VORTELLA- 
Delikatess Range verwenden wir bei Bedarf aus-
schließlich natürliche Aromen sowie ungehärtete  
Öle und Fette. 

Wir verzichten auf Konservierungsstoffe, Farb-
stoffe und künstliche Aromen. Trotz diesem  
Verzicht sind die bekannten, hervorragenden 
Produkteigenschaften erhalten geblieben, die  
es unseren Kunden erlauben, mit mehr Natürlichkeit 
das gewohnt gute Ergebnis in ihren Endprodukten 
zu erzielen. Das Ergebnis ist eine deklarations- 
freundliche Zutatenliste.

Clean-Label zusammenfassend:

● mit natürlichen Aromen

● ohne Farb- und Konservierungsstoffe

● ohne gehärtete Öle und Fette

● ohne Milchbestandteile/Lactose – rein pflanzlich



Wer verdient das Clean-Label?

VORTELLA-Delikatess-Zieh 
Art.-Nr.: 0001

VORTELLA-Delikatess-Ziehplatte 
Art.-Nr.: 0005

VORTELLA-Delikatess-Creme 
Art.-Nr.: 0010

VORTELLA-Delikatess-Croissant+Plunder 
Art.-Nr.: 0016

VORTELLA-Delikatess-Back 
Art.-Nr.: 0020

● Reduzierung der Zusatzstoffe
➝ Verbraucherfreundliche Deklaration

● ohne gehärtete Fette und Öle

● keine Milchbestandteile

● natürliche Aromatisierung

● ohne Farbstoffe

● aus hochwertigen, ernährungsphysiologisch wert-	
	 vollen pflanzlichen Fetten und pflanzlichen Ölen

● Transfettsäuregehalt <2 %

● keine Einbußen der bekannten hochwertigen
VORTELLA-Delikatess-Qualität

VORTELLA-Delikatess-Vortmin-Sonne 
Art.-Nr.: 0350

● ohne gehärtete Fette und Öle

● hoher Anteil an ernährungsphysiologisch
wertvollem Sonnenblumenöl

● hoher Rauchpunkt, mindestens 220°C

● sehr gute Frittierstabilität

● lange Haltbarkeit

● rein pflanzlich

● Transfettsäuregehalt <2 %



Clean-Label gilt auch  
für unsere Bio-Produkte. 

Die VORTELLA Bio-Produkte werden  
aus Rohstoffen hergestellt, die kontrolliert 
biologisch angebaut werden. Die Ver- 
wendung dieser natürlichen und wert-
vollen Rohstoffe führt dazu, dass die 
VORTELLA Bio-Produkte clean label sind. 
Es werden keine künstlichen Zutaten  
eingesetzt. Das Ergebnis ist eine dekla-
rationsfreundliche Zutatenliste. 

Clean-Label – 
„Deklarations-
freundliche  
Zutatenliste“

VORTELLA Lebensmittelwerk W. Vortmeyer GmbH 
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VORTELLA-Bio-Ziehplatte 
Art.-Nr.: 2100

VORTELLA-Bio-Back 
Art.-Nr.: 2101

● ohne gehärtete Fette und Öle

● ohne Farb- und Konservierungsstoffe

● ohne Milchbestandteile/Lactose – rein pflanzlich

● ohne Aromen

● Säuerung durch Zitronensaftkonzentrat*

● Färbung durch Karottensaftkonzentrat*

● zertifiziert nach EG Öko-Verordnung

DE-ÖKO-006 
Produziert nach EG-Öko-Verordnung. 
DE-ÖKO-006 EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

*aus kontrolliert biologischem Anbau


